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Ka nee l  

Barbara Vos 

Bronnen en hun problemen 

De meeste i nformatie over het onderwerp 'ka neel'  v inden we in  werken over 
het oude Ceylon .  Tot 1948 bleef Ceylon een kolon ie va n het Verenigd Ko­
n i nkrij k .  Net geen 25 jaar  na  de onafhanke l ij kheid, i n  1972, werd het e i land 
omgedoopt tot Sr i  Lanka .  Deze pol itieke gebeurten issen zu l len vast en ze­
ker hun  i nvloed gehad hebben op de gesch iedschrijving van het voorma l ige 
Ceylon .  Bij de zoektocht naar  gesch ikte bronnen voor  het onderzoek van de 
kanee lhande l  tussen de 16de en de 18de eeuw stuitten we echter op enkele 
moei l ijkheden .  Vele  bronnen voor het bestuderen va n kaneelhandel  z ij n  n iet 
meer zo recent of ze zijn zelf gebaseerd op oudere monografieën .  

Een  tweede opmerking d ie we kunnen  maken bij de zoektocht naar  l iteratuur 
is dat de tite ls n iet voor het ra pen l iggen, i ntegendeel :  betrouwbare i nforma­
tie is  eerder schaars en fragmentarisch .  Een werk dat vol ledig is gewijd aan  
ka neel of  de  hande l  erva n bestaat hoogstwaarschijn l ij k  n iet. De  meeste gege­
vens over het onderwerp hebben we gevonden in werken die handelen over 
de ko lon ia le geschiedenis va n Ceylon en werken d ie specerijen ( handel )  tot 
onderwerp hebben.  De informatie over de versch i l lende werken verdeeld, 
is doorgaans  dezelfde en gaat dan ook meesta l terug op dezelfde bronnen .  

Een derde en laatste opmerking betreft de VOC-kenn iscentrumsite1. Deze 
bleek een onschatbare bron  voor i nformatie van de VOC en aanverwante za­
ken te zij n .  

De eerste vermeldingen en de toepassingen van kaneel 

Wa nneer ka neel voor het eerst werd gebru ikt va lt nu  natuur l ij k  n iet meer te 
achterha len .  Maar  wan neer we bronnen u it de Oud heid bekijken, stu itten 
we al re latief vroeg op het gebru ik van kaneel voor verschi l lende doele inden.  
De Arabieren ha ndelden er a l  lang i n  vóór onze jaarte l l i ng .  De plaats van 
herkomst werd geheimgehouden en de weg naar de bron werd bezaa id met 
gevaar l ij ke h indern issen, m issch ien om concurrenten af te schri kken, moge­
l ij k  om de exotische en mysterieuze waa rde van de specerij op te drijven.  

1 http ://voc-kenniscentrum.n i/ 



Herodotos (4de eeuw BC} meende dat boosaa rd ige vleermuizen,  vogels en  
gevaarl ij ke afgronden de  tu inen van kaneel ergens i n  het verre, onbekende 
Oosten bewaakten.  Ook de bijbel vermeldt ka neel enkele malen samen met 
andere kostbare producten, waa rop we later verder zu l len i ngaa n2 •  

De eerste functie van de specerij, d ie vandaag de dag nog a ltijd de belang­
rijkste is, is het op smaak brengen of het 'kruiden' van etenswa ren3• C. Corn 
wijst op het overvloed ige gebruik va n specerijen in de Noordwest-Europese 
keuken4• Een vroegmodern, Engels kookboek, 'The Acomplisht Cook, or the 
Art and Mystery of Cookery', bevat nauwel ij ks een recept zonder specerijen .  
Een treffend voorbeeld v inden we in de bereid ing van ipocras; een wij n  d ie 
versterkt werd met specerijen en zowel onder de gewone burgers a ls onder 
de e l ite popu la i r  was i n  het E l izabethaanse Engeland .  Het geestrij ke d rankje 
werd bereid met vijf l iter wijn  (waarschij n l ijk rode), 75 gram ka neel, 60 gram 
gesneden gember, 7 gra m kruid nagelen, 30 gra m foel ie, 20 peperkorrels, 30 
gra m  nootmuskaat, 3 pond su iker en 2 l iter room5• En d it is dan maar één 
voorbeeld van de e l len lange l ijst va n recepten d ie bestrooid waren met spe­
cerijen .  Enkele a ndere voorbeelden van kookkunsten die gebru ik  maakten 
van kaneel : versch i l lende soorten (appel )taa rten, sa uzen en pasteien.  

Nu  moeten we beden ken dat het toevoegen van specerijen aan etenswa ren 
n iet enkel een n ieuwe smaak aan lang gekende etenswaren gaf, maar  i n  vele 
geva l len de smaak en de geur  van ha lf bedorven etenswa ren verdoezelde.  Dit 
verklaart waarom warme cu lturen hun  gerechten sterk kruiden.  Bovendien 61 
was er nog een a nder voordeel, waa rva n de tijdgenoot n iet op de hoogte 
was: specerijen maakten de consumptie va n bedorven etenswaren gedeel-
te l ij k  onschadel ijk .  

Naast de toepassing i n  de keuken werd kaneel i n  de geneeskunde gebruikt. 
Het zou een goed middel  geweest zijn tegen n ierverstoppingen, verkoudheid, 
moei l ij ke spijsvertering en een s lechte adem6• Soms worden verbetering voor 
het hart, cataract, zwa kke lever en waterzucht h ieraan  toegevoegd7, net zoa ls 
hoeststi l lend (Albertus Magnus), water afdrijvend, probaat bij lopende ogen 
en kol iek en bovendien menstruumverwekkend8. Of het eten van ka neel wer-

2 Specerijen en andere aromatische producten werden in de Oudheid vaak a ls  ge-
schenk gegeven omwi l le van hun kostbaarheid. 
3 We moeten een onderscheid maken tussen kruiden en specerijen. Kruiden zijn min 
of meer over de gehele planeet te kweken, terwijl specerijen enkel in het kl imaat rond de 
evenaar gedijen. Kaneel is dus ongetwijfeld een specerij. 
4 CORN, (CH .) .  Sporen van het paradijs :  Het verhaal van de specerijenhandel .  Amster-
dam, Uitgeverij Bert Bakker, 1998, p.138. 
5 Een variant op dit recept vinden we in 'The Good Huswifes Handmaide for the Kit-

�­

chen', eveneens een contemporain kookboek door Corn vermeld. Het grootste smaakverschil -
in deze variant zal te danken zijn aan de toevoeging van room in het brouwsel. 
6 http://voc-kenniscentrum.ni/prod-kaneel.html -·- � 
7 WINIUS, (G.W.). The fata! history of Portuguese Ceylon : Translation to Dutch rule. ·�� -=== - · 
Cambridge, Massachusetts, Harvard University Press, 1971, p.4. 
8 CANN UYER, (CH. ) .  ( red. ) .  Specerijkelijk: de specerijenroutes. Brussel, ASLK, 1992, �-."""� -,: 
p.187 



kel ij k  a l  deze kwa len kon oplossen valt te betwijfe len .  Toch wist Ca nnuyer te 
melden dat kaneel inderdaad een spijsverterende werking heeft, dat het b ij 
l ichte d ia rree m i ld stoppend is en goed voor de ademha l i ngswegen.  I n  de 
Renaissance ging men echter zo ver om te ste l len dat ka neel h ie lp  tegen de 
pest. Volgens Ca nnuyer is  d it  geen un icum; aan versch i l lende specerijen zou­
den in geva l va n epidemie profylactische eigenscha ppen toegekend worden.  

U it  bijbelse citaten kunnen we een a ndere toepassing van kaneel afle iden.  Er  
wordt n iet d i rect verwezen naar  toevoeging aan  etenswaren, maar  de spe­
cerij werd in bijbelse tijden b l ijkbaar veelvu ld ig gebruikt in het vervaardigen 
va n geurmiddelen .  Het eerste h ieronder vermelde citaat uit Exodus somt de 
ingrediënten van een zalfo l ie op. Een va ria nt h ierop is de toevoeging van ka­
neel aan  parfums evena ls  aan  ba lsem voor het bewa ren va n de ( rij ke) afge­
storvenen i n  het oude Egypte. Het tweede citaat, onttrokken aan het boek 
Ezechië l  wijst erop dat ka neel een luxegoed was. Het derde en laatste citaat 
i l l ustreert dezelfde stel l i ng, maar  d uidt op nog een interessa nt aspect; on­
middel l ij k  na kaneel  wordt kardemom genoemd, wat eveneens een product 
van Ceylon bleek te zij n .  

Vers 1 :  

62 De Heer zei tegen Mozes: 'Neem de fijnste specerijen: vijfhonderd sjekel dik­
vloeibare mirre, half zoveel geurige kaneel - tweehonderdvijftig sjekel dus -, 
tweehonderdvijftig sjekel geurige kalmoes en vijfhonderd sjekel kassia, alles 
volgens het ijkgewicht van het heiligdom, en een hin olijfolie, en bereid hieruit 
heilige zalfolie, een geurig mengsel zoals een reukwerker dat maakt. (Ex.30, 
22-25} 

Vers 2 :  

Damascus handelde met je vanwege je vele rijkdommen, het kocht allerlei 
producten; het betaalde je goederen - bewerkt ijzer, kaneel, kalmoes en an­
dere handelswaar - met wijn uit Chef bon en wol uit Sachar en met kruiken 
wijn uit /zalla. (Ez.27, 18-19) 

Vers 3 :  

De handelaars op aarde treuren en rouwen om haar, want er is niemand die 
hun waren nog wil kopen: goud en zilver, edelstenen en parels, linnen, purpe­
ren stoffen, zijde, scharlaken stoffen, cipressenhout, allerlei voorwerpen van 
ivoor en van dure houtsoorten, van brons, ijzer en marmer, kaneel en karde-



mom, reukwerk en balsem, wierook, wijn en olijfolie, meel en tarwe, runde­
ren en schapen, paarden en wagens, slaven en lijfeigenen. {Op. 18, 1 1-13) 

Kaneel: soorten, herkomst en productie 

Voor de vol led igheid is het i nteressa nt te vermelden dat er twee soorten ka­
neel kunnen worden onderscheiden.  De belangrij kste soort is hoogstwaar­
sch ijn l ij k  de Ceylonese varia nt, maar daarnaast bestaat er nog een Chinese 
soort :  de cassia lignea. De cassiaboom groeit op de Ma laba rkust, Ch ina, In­
dochina en op de Sunda-ei landen .  De boom bevat een l axerende moes en 
was net zoa ls de kaneel a l  i n  de Oudhe id bekend .  Ze had een gel ij kaard ige 
functie en werd gebruikt in de productie van reu kol ie (cf. vers 1 ) .  Het is be­
langrij k  op te merken dat men reeds in de Oudheid een onderscheid maakte 
tussen de kaneel en de cassie .  De bomen va n de laatst genoemde soort wa­
ren vrij tal rij k, tot de Hol landers de p lantages vernietigden om de ka neel van 
Ceylon te va loriseren.  De cassie was immers goed koper dan de Ceylonese 
kaneel, hoewel minderwaardig9• 

De echte, goede, kaneel groeide dus enkel  en a l leen op Ceylon .  P. E .  P ierris 
ste lde zelfs theatraa l  dat de natuu r  een zware vloek op het e i land had gelegd 
door ka neel enkel op Ceylon te laten groeien10. I n  recentere tijden werd de 
kaneelboom overgeplant i n  andere gebieden van Zuidoost-Azië en de Ma- 63 

leise a rch ipel ,  maar tot op de dag van va ndaag is Sri La nka de grootste produ-
cent van deze specerij- . I n  de Klassieke Oudheid dacht men echter aan andere 
herkomstgebieden . Herodotos en Strabo, a l lebei va n vóór de Christe l ij ke tijd­
rekening, beweerden de oorsprong van kaneel i n  Arabia Fel ix ( het hu id ige 
Jemen?) te vinden .  P l in ius en opnieuw Strabo, d ie  zichzelf h ier tegenspreekt, 
vernoemen Eth iopië a l s  de ka neelstreek bij u itstek. Waa rschijn l ij k  groeiden 
er nooit kaneelbomen in  Jemen of i n  Eth iopië, maar functioneerde Arabië a ls 
d raaischijf voor de d istributie van prod ucten d ie van veel verder afkomstig 
waren11• 

De Ceylonese kaneel wordt gewonnen uit de schors van de kaneelboom. 
Oorspronkelijk haa lde men de kaneel u it wi ld groeiende kaneelbomen i n  de 
kuststreken12 •  ( Een popula ire mythe verte lde dat het a roma van de kaneel 
de reiziger d ie de kust van het ei land naderde, bereikte nog vóór h ij aan land 
kwam.13) Kaneel wordt uit de kaneelboom verkregen door de b innenbast los 

9 CAN NUYER, (CH . ) ( red. ) .  Op.Cit., 1992, p. 189. 
10 PIERRIS, ( P.E . ) .  Ceylon and the Portuguese ( 1505-1658). Tel l ippalai, American Ceylon 
Mission Press,1920, 290p. 
11  CAN NUYER, (CH. ) ( red . ) .  Op.Cit ., 1992, p. 26-29. =-

12 Tijdens de overheersing van de VOC zouden kaneelbomen worden bijgeplant. l)e�_ 
omgeving van Colombo, één der belangrijkste steden op het e i land, was omringd door grote 
plantages; een deel ervan wordt nu nog 'the Cinnamon Gardens' genoemd (terug te vinden in _ 
de tal rijke reisbrochures). 
13 LUDOWYK, (E .F.C.) .  The story of Ceylon. Londen, Faber & Faber, 1962, p. 42. 



te maken en te d rogen .  Een boom zou na  zeven jaar  voor het eerst i n  de pro­
d uctie worden i ngezet, waarna het weer vier tot vijf jaar regenereert voordat 
het opn ieuw wordt gebruikt. De scheuten, ta kken of sta mmetjes worden in  
stu kken gehakt en de bast wordt eraf gehaald,  waarna de b innenste ka neel­
bast een aantal dagen in de zon wordt gelegd om te d rogen.  Na  een tijdje 
drogen krijgt de ka neelbast de typische rood bru ine k leur en ro lt de bast zich 
tijdens het d roogproces vanzelf op, waarop de ken merkende ro l letjes of p ijp­
jes ( 'qui/Is' ) worden verkregen .  Dit ambacht mocht n iet door iedereen u itge­
voerd worden .  De beschavingen i n  Ceylon waren ingedeeld in versch i l lende 
kasten en het 'sch i l len' va n de ka neelbomen (en de bewa ring, de verzamel i ng 
en de  vervaard iging) was voorbehouden aan  een bepaa lde kaste, namel ijk 
de Chalia of de Salagama, d ie een vaste hoeveelheid per jaar produceerde14• 
Het oogsten gebeurde bij voorkeur  na het regenseizoen; de schors was dan 
va n het water doord rongen en kon gemakke l ij ker  afgepeld worden.  Het mo­
nopol ie va n de productie en de handel  van kaneel  was in ha nden va n de vor­
sten op het e i l and .  De afgewerkte kaneel werd vervoerd naar  de Banga/asai 
of 'winkel '  i n  Colombo, waa r  een hoge ambtenaar  instond voor de verhande­
l i ng met de buiten landers. 

Ceylon: producten15 

64 De handel  i n  ka neel was een belangrij ke bron  van i n komsten voor de Ceylo­
nese vorsten, maar  ze was n iet de en ige. Wa nneer de u itvoer van kaneel in 
dergel ij ke mate winstgevend  bleek te z ijn ,  d reef men al snel de productie op. 
Dit h ie ld  het gevaa r  va n overproductie in en overproductie h ield op zijn beurt 
het gevaar  van ontwaard i ng van het product i n .  I n  zu lke perioden hoopte 
men de aanvoer enkele jaren te verminderen en daarna de prijs terug op te 
voeren .  

Maar  zoa ls h ierboven gesteld werd, had Ceylon nog a ndere handelsprod uc­
ten te bieden. Het e i l and was i n  het bezit va n een ol ifantenpopulatie die door 
de i nwoners werden i ngedeeld in tien klassen. Ze leefden in  de minder be­
volkte delen va n het ·ei l and en waren a ltijd al eigendom van de Kroon ge­
weest. De ol ifanten werden op het e i land geva ngen en getemd en vervolgens 
doorverkocht aan het vaste land, meer precies aan  I ndia, waar  er een grote 
vraag was naar  deze afgerichte d ieren .  Enerz ijds werden ze ingezet a ls  luxu­
euze rijd ieren, a nderzijds werden ze gebru ikt als lastdieren. Verder werden 
er parels u it de brede 'parelbanken' d ie voor de kusten van het ei land lagen, 
opgedoken (fig .4). Ook edelstenen konden op het e i land gevonden worden : 
robijnen, topazen, saffieren en katogen .  Naast ka neel was er ook gember, 
ka rdemom (verwant aan  gember) en een pepersoort te vinden. Maar het 
wa ren voora l de arecanoten of bete lnoten die een grote i nkomstenbron b ie-

14 Men mocht enkel binnen zijn eigen kaste huwen en enkel de voorgeschreven d ienst 
van die kaste uitvoeren .  
15 WIN I US, (G.W.) .  Op. Cit., 1971, p.4-5. 



ken te z ij n .  Ze werden voor consumptie naar  I nd ia  gebracht. G .W. Win ius is 
de men ing toegedaan  dat het voora l  de export van ol ifa nten en edelstenen 
(d ie gemakkel ij k  door zee l ieden konden worden meegesmokkeld)  Ceylon de 
reputatie van aards parad ijs gaven16• Het was een mooi ,  tropisch e i land, met 
zijn e igen fauna en flora en z ij n  eigenz inn ige kon ingen en i nwoners met in­
heemse prod ucten .  Ceylon zal zeker tot de verbeeld ing va n de  westerl i ngen 
gesproken hebben .  Daarnaast was het e i land bijzonder strategisch gelegen 
vóór de Ind ische kust en in het midden van handelsroutes overzee en het 
was bovendien i n  bezit van een un iek handelsprod uct dat nergens a nders te 
vinden was en bijgevolg zeer winstgevend .  

Vreemde overheersers en export van kaneel 

Dankzij de geografische l igging va n Ceylon, was het e i land a l  vanaf het begin 
van de christe l ij ke jaartel l i ng een belangrij ke schakel  i n  het handelscircu it. 
Schepen deden het e i land aan en bleven soms dobberend wachten op de 
komst van de moessonwi nden die hun  naar hu is zouden b lazen .  Volgens J .  
Ubaghs en N .  Chutiwongs verl iep de he le  zeehandel  tussen het oude Rome 
en China via het hu id ige Sri Lanka 17• Ze voegen daaraan toe dat de verschei­
denheid aan producten gevonden tijdens opgravingen van de oude haven­
stad Matota (Mantai )  veel zegt over de omva ng en de intensiteit va n die eeu-
wenlange handel .  De Mahavamsa ( i n l andse kron iek uit de zesde eeuw) en 65 

vroege re izigers beschrijven herhaaldel ij k  G riekse, Perzische, Arabische en 
andere buiten landse handelsnederzettingen op het e i l and .  

Al les raakte echter i n  een stroomversnel l i ng met de ontdekkingsreizen va n de 
Europeanen.  Nadat de weg naar  I nd ië  over water langs Afrika om was gevon­
den in  de 15de eeuw, lag de weg naar de specerijen open.  Men hoefde n iet 
meer via de geld verspi l lende tussenpersonen te ha ndelen, maar  men kon 
rechtstreeks naar de bron van l uxeproducten varen .  De Portugezen maakten 
gebru ik  van het feit dat de Aziatische vorstendommen rond de periode van de 
15de_16de eeuw intern verdeeld of met e lkaar  in oorlog waren om hun  belan­
gen i n  Voor- I ndië te vestigen .  Ze deden een aanta l bela ngrij ke veroveringen 
(Goa, Malakka, Ormuz, " . )  en s laagden erin het ha ndelsverkeer naar Perzië 
en het westel ijke bekken van de Ind ische Oceaa n  te domineren .  De sterkte 
van de Portugezen was n iet dat ze ta l rij k waren, maar  dat hun  schepen sterk 
en goed bewapend wa ren .  In 1506 stra ndde een Portugese vloot (toeva l l ig?) 
op Ceylon. Don Lourenço de Almeida, de com ma ndant va n de vloot, ging 
meteen naar het belangrij kste kon inkrijkje van Ceylon, Kotte, om een han­
delscontract aan  te  gaan  (want men zag a l  gauw de handelsvoordelen }18• H ij 

16 Idem, p.5.  
17 UBAGHS (J.)  en CHUTIWONGS (N . ) .  Sr i  Lanka voor de komst der Europeanen. In :  
KROMHOUT (R.)(eindred. ) :  Het machtige eyland.  Ceylon en de VOC. 's-Gravenhage, SDU Uit­
geverij, 1988, p. 7. 
18 Ceylon, of Cilao zoals de Portugezen het noemden, was ingedeeld in zeven konink-
rijkjes. 



stelde Portugese bescherming van kust en havens voor, i n  ru i l  voor een jaar­
l ij kse hoeveelhe id ka nee l .  Dit was het begin van de westerse i nterventie in  de 
handel  i n  Ceylonese kaneel .  In  de kolon ia le  geschiedschrijvi ng laat men de 
Portugese overheers ing lopen van 1505/6 tot 1658.  C. F. L. Pau l  onderscheidt 
d rie fasen in de Portugese heerschappij 19• In de eerste fase bezaten de Portu­
gezen enkel  een factorij i n  Colombo. Ze beperkten zich voorna mel ij k  tot het 
handeldrijven va nu it deze havenstad .  I n  de tweede fase verkregen ze territo­
r ia le macht over het e i l and na zich gemoeid te hebben in de dynastieke twis­
ten va n het kon inkrij kje Kotte. Eén gewest zou b l ijven moei l ij k  doen, na mel ij k  
het  centra le en bergachtige kon inkrij kje Ka ndy. Het zou zich ontpoppen tot 
een centru m va n verzet tegen vreemde indringers .  De Portugezen regeerden 
over een k le in deel va n het e i l and en ze waren voortdurend in oorlog met 
de kon ingen va n Ka ndy, maar  het bel angrij kste deel van het e i land was on­
tegensprekelijk i n  hun handen20• In de derde en laatste fase verl iest Portugal 
het verworven monopol ie en territorium aan de Neder landers .  De Hol landse 
periode laat men van 1658 tot 1802 lopen.  

Net a l s  de Portugezen wa ren de Ho l la nders zeer geïnteresseerd i n  specerijen .  
Maar  door het  bezit van het  handelsmonopol ie over kaneel va n de Portuge­
zen, was deze specerij moei l ij k  toegan ke l ij k. Anderz ijds was er ook de kon i ng 
van Ka ndy. H ij wi lde zijn gezag u itbre iden en daa rvoor moesten de Portu­
gezen wijken .  Op deze man ier  vonden de Neder landers en de e i landbewo­
ners e lkaar. De toenma l ige kon ing bood de Nederlanders handelsvoordelen 

66 in ru i l  voor steun tegen de Portugezen .  De bu iten landse hu lp  kwam echter 
pas va naf 1637, wa nt de inspa nn i ngen va n de eerste Neder landers op Ceylon 
(Joris van Spi l bergen in  1602 en Seba ld de Weert i n  1603) b leven vruchteloos 
of l iepen slecht ar1. Maar  u itei nde l ijk wisten de Nederlanders in  het m id­
den van de 17de eeuw de Portugezen te verd rijven, hun gegeerde positie in 
te nemen en de meest strategische kustgebieden voor z ichzelf te reserve­
ren ( Negom bo, Ga l le, Colombo) en noemden het e i land Zeylan .  De strijd was 
defin itief gestreden na de verovering van Jaffnapatnam.  Belangrijk was het 
ha ndelsverdrag dat tussen de vorst va n Ka ndy en de Neder landers was afge­
s loten .  H ierin werd vastgesteld dat de jaar l ij kse u itgaven aan mi l ita i re acties 
(tegen de Portugezen)  werden vergoed in kaneel, peper, kardemom, indigo, 
was, rijst en a ndere waardevo l le prod ucten van Ceylon22 •  Verder mocht de 
Veren igde Oost - I nd ische Compagnie handel d rijven doorheen de territori­
ale gebieden van Kandy zonder tol te moeten beta len (en naast het patent 
op ka neel, kregen ze ook het recht o l ifa nten u it te exporteren . ) .  De gehele ka­
nee lprod uctie ging va naf toen naar  de VOC. Op deze manier  werd kaneel één 
van de vier fijne specerijen waa ri n  de Compagnie handelde (waarbij de an-

19  PAUL (C.F.L . ) .  De  Portugezen op Ceylon .  I n :  Kromhout (R . )  (e indred . ) :  Op .  Cit., 1988, 
p. 17. 
20 Volgens E .F.C. Ludowyk was het belangrijkste deel de  kust vanaf de westkust van 
Matara tot Mannar en het schierei land van Jaffna.  
21  Sebald de Weert werd zelf op bevel van de koning van Kandy vermoord wegens n iet 
respectabel gedrag tegenover de vorst. 
22 WIN IUS (G.W.) .  Op.Cit., 1971, p. 38-39. 



dere d rie specerijen kruidnagel, peper, muskaatnoot en foel ie waren23) .  Van­
uit de havenstad Gal le werd de kaneel via Batavia naar Europa verscheept. 
De toenma lige gouverneur van Ceylon, R ij klof van Goens, bracht hier in 1665 
vera ndering i n :  Ceylon kreeg een rechtstreekse scheepvaartverb ind ing met 
de Republ iek en daardoor verza melden de exotische goederen, d ie zich vroe­
ger zouden verza meld hebben in Batavia, nu in Ceylon en werden va ndaar  
naar de Republ iek verscheept. 

De samenwerking tussen de VOC en Kandy verl iep aanvanke l ij k  goed, hoe­
wel er net als in de Portugese tijd al ga uw troebelen kwa men.  En d it was 
een n iet te onderschatten probleem: de i nheemse ka neelproducenten ge­
hoorzaamden immers de vorst va n Kandy. Men kreeg een voorsmaa kje va n 
de moei l ij kheden die nog gingen komen wa n neer de Portugezen nog n iet 
helemaal  waren verdreven .  De kon ing van Kandy eiste de veroverde forten 
op de Portugezen aan hem over te dragen.  De VOC hie ld de boot af en wi lde 
eerst voldoende kaneel a ls tegenbeta l ing voor de oorlogskosten .  In de peri­
ode 1664-1679 kwam het dan ook tot een confl ict tussen de Compagnie en 
Kandy. Vanaf 1679 herstelde men de contacten met het opstand ige kon ink­
rijkje en probeerde men de vrede te bewa ren door een gematigde pol itiek 
te voeren.  Het kwam in  de 18de eeuw echter weer tot een gewapend treffen, 
waa rop Kandy a l le rechten op de kuststreken aan de VOC moest overd ra­
gen .  De Compagnie bestuurde Ceylon op een ind i recte ma nier waarbij de 
i nterne structuren min of meer ongewijz igd bleven. Men zorgde ervoor dat 
de i nheemse hoofden onder Hol landse controle stonden en de belangrij kste 67 
( handels)posten werden verzekerd door er Nederla ndse Compagniedienaars 
op te zetten .  Zo was _het hoofd van het kaneelsch i l lersdepartement steeds 
een Nederlander. 

We kunnen de versch i l lende overheersingen n iet a ls eenvormig beschouwen. 
Er waren belangrijke versch i l len op te merken tussen de Portugezen en de 
Nederlanders .  De Portugezen legden een bijzondere nadruk  op het kathol ie­
ke geloof (zendingsdrang), terwij l tijdens de VOC-periode (to lerantie) uitge­
breide bestuurl ijke en onderwijsactiviteiten werden ontplooid.  De kon ingen 
van Ka ndy en de inwoners zelf leken vaak de hu ik  naar de wind te hangen 
door e lke keer met de n ieuwkomers te heulen en de gevestigde kolon ia len 
te verd rijven .  En zo zou ook de Veren igde Republ iek Ceylon verliezen.  Tegen 
het einde van de 18de eeuw was de VOC bijna fa i l l i et. De Engelsen maakten 
gebruik van de Vierde Engelse Oorlog (1780-1784) toen de VOC in moei l ijk­
heden kwa m omdat er a l  enige jaren geen rijke l ij k  beladen retourvloten naar 
de Republ iek kwamen.  Tegen 1799 waren de bezitti ngen va n de Compagnie 
in  de handen van de Overheid terechtgekomen.  Vanaf dan was het n iet moei­
l ij k  voor de Engelsen om hun  heerschappij op het e i land te vestigen.  In 1802 
werden de Nederlandse bezittingen overgedragen aan de Engelsen. Deze 
laatsten zouden een tijdje de p lak zwaaien over de kaneelexport. Het einde 
van het westerse kaneelmonopol ie brak  aan  bij de beëind iging van het mo­
nopolie van de East I nd ia  Company nog in  de eerste helft van de 19cte eeuw. 

23 Foelie Is de zaadrok, het "fol lum" rond de muskaatnoot. 



De overheid van Ceylon nam toen de touwtjes i n  handen .  Tegen dan was de 
grote ro l  van ka neel u itgespee ld .  E . F.C.  Ludowyk sprak  van een overga ng van 
een oud naar  een nieuw Ceylon wan neer i n  de eerste helft van de 19cte eeuw 
koffie op Ceylonese bodem werd aangepla nt24• Koffie zou nu het grootste 
exportprod uct worden, i n  de p laats van ka nee l .  

Opbrengsten 

Wa n neer de Portugezen Ceylon aa ndeden werd hen door de toenma l ige 
overheersende kon ing gevraagd de kust tegen vreemde aanva l len te be­
schermen .  In rui l  daarvoor ste lde h ij 400 bahars kaneel per jaar25• Wan neer 
we bedenken dat één bahar  17625 k i logram bedraagt, komen we op de ex­
port van 7 .050.000 ki logra m  per jaar. 

I n  de Nederla ndse periode haa lde de  VOC tussen de 0,2 en 1 m i ljoen pond 
ka neel b innen26• Eén pond kunnen we ongeveer gel ij kste l len aan 494 gram .  
Met a ndere woorden,  de opbrengst varieerde tussen 10  mi ljoen k i logra m en  
500 m i ljoen ki logra m per  jaa r !  Wa n neer we  de Portugese en Nederlandse cij­
fers (omgezet in ki logra m )  vergel ij ken, constateren we een enorme toename 
in  de prod uctie va n ka neel .  Men beriep z ich dus n iet enke l  tot de i n  het wi ld 
groeiende bomen, maar p lantte noodgedwongen ka neelboompjes aan. Die 

68 grote productie was er  omwi l le  van de grote vraag en opbrengst. Daa ruit kun­
nen we afle iden dat de afzet ook groot was, net als de consumptie. 

H et grootste deel werd afgezet i n  Europa.  In de  Republ iek werd de kaneel tot 
1750 voor 2 à 3 gu lden per pond verkocht. Vanaf de tweede helft van de 13cte 
eeuw l iep de prijs i n  Eu ropa langzaamaan op tot maximum 8 à 9 gulden per 
pond.  

Wan neer een mogendheid het monopol ie had in  ka neel, dan betekende d it 
nog n iet dat de gezagvoerders om het even welke prijs konden vragen. F.S .  
Gaastra stelt dat het noodza kel ij k  was de omvang van de ma rkt te kennen en 
een zeker evenwicht te houden tussen productie, afzet en prijs i n  Europa en 
Azië27• Gaastra voegt eraan  toe dat het prijspei l  in  Azië n iet veel mocht ver­
sch i l len  van de prijs d ie  i n  Europa werd geboden opdat het n iet voordel iger 
zou zijn voor andere koopl ieden om bijvoorbeeld goedkopere ka neel op te 
kopen in  I ndië en het naar Europa te verschepen. H ij schat dat in Neder land 
jaar l ij ks voor ongeveer één m i ljoen gulden aan kaneel werd verkocht. I n  de 
loop va n de 13cte eeuw nam de vraag naar  kaneel toe en l iepen de prijzen op 

24 De Nederlanders zouden d it al geprobeerd hebben, maar er zou n iet veel van ge­
worden zijn .  De laaglanden waar ze het hadden aangeplant waren vrij ongeschikt en boven­
dien was de handel in kaneel veel gemakkelijker en voor de hand liggend. 
25 P IERRIS ( P. E. ) .  Op.Cit., 1920, p. ? 
26 http://voc-kenniscentrum.n l/ 
27 GAASTRA (F.S.) .  Ceylon als "handelscomptoir" van de VOC. In: KROMHOUT (R . )  
(e indred.) .  Op.Cit., 1988, p .32.  



van 2,5 à 3 gulden per pond naar  5 gulden per pond (en later zelfs tot 9 gu l ­
den,  zoa ls  eerder vermeld) .  Daa rtegenover waren de verwervingskosten va n 
kaneel laag: de kaneel werd ingekocht op Ceylon voor 25 cent per pond .  Tot 
onze verbazing ste lt Gaastra vast dat het 'comptoir'  Ceylon ieder jaar  i n  de 
boekhouding van de VOC een verlies va n m instens 200.000 - 250.000 gu lden 
te z ien was. H ij verklaart d it door het feit dat de factorijen of ka ntoren van 
de VOC hun  handelswaar  tegen i nkoopprijzen afstonden en dat ze dus n iet 
van de verkoop van de producten profiteerden .  De werkel ij ke i n komsten van 
Ceylonese producten lagen dus veel hoger. Hoeveel Ceylon heeft opgebracht 
ka n echter moei l ij k  achterhaa ld worden, aa ngezien de boekhouding van de 
VOC zeer i ngewikkeld was gestructureerd . 

Om toch een voorste l l ing te krijgen van de kostprijs van kaneel voor de con­
sument, voegen we een ta bel i n  met de kostprijs van kaneel, en enkele a n­
dere specerijen, aan  de hand va n een metselaars loon28• 

Tabel 1: De reële kostprijs van enkele specerijen uitgedrukt in metselaarsloon: 1 
zomerdagloon = 100 

I n  1400 1450 1500 1540 1600 1700 1750 

Pond peper 140 169 462 325 180 62 -

Pond kruidna- 426 461 900 900 480 383 383 
gel 

Pond kaneel 253 246 600 950 400 366 333 

Pond brood- 145 215 50 100 100 48 -

suiker 

Omstreeks de 15de eeuw worden de Ita l iaa nse ha ndelsrelaties in het ooste­
l ij ks Middel landse Zeegebied verstoord door de opdringende aanwezigheid 
van de Turken en de Mongolen en door de toegenomen fisca le lasten van de 
Egyptische sulta n .  De prijsverhoging i n  de 15de - 16de eeuw zal zeker hebben 
bijgedragen tot het zoeken naar een a lternatieve weg naar de specerijgebie­
den. We moeten er echter rekening me houden dat dergel ij ke prijzen in het 
l icht van de prijzen van a ndere producten moeten worden gez ien.  Wan neer 
we de vergel ijk ing maken, z ien we dat specerijen soms niet de duurste pro­
ducten op de ma rkt wa ren, maar dat andere prod ucten af en toe de kroon 
spanden op gebied van kostbaa rheid .  Zo kon één el ruw laken in  de 15de eeuw 
evenveel of zelfs meer kosten dan een pond peper. 

Wanneer men wi l  achterhalen welke kruiden en specerijen effectief i n  de 
Europese keuken werden gebru ikt en hoe d it gebru ik  evolueerde, kunnen 
we er de huishoudboeken op nas laan .  Cannuyer geeft een voorbeeld van de 
hu isel ijke boekhouding va n het hu is  va n Johanna van Brabant en Wenceslas 
van Luxemburg. De gemiddelde kruidenvoorraad wordt u itgedrukt in d pon en 
28  CAN NUYER (CH.) (red . ) .  Op.Cit., 1992, p.78. 
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per week29• 

Periode Ka neel  Gember Ga rum Peper Saffraan 

1377 5,55 7,44 1,88 4,66 1,22 

1378/79 4,44 4,85 2,48 2,29 1,01 

1379/80 1,30 3,34 0,73 1,34 0,23 · 

1380/81 3,32 3,84 3,08 1,48 0,82 

1381 3,47 3,88 2 1,84 0,81 

1382 1,88 2,48 1,32 1,08 0,53 

1383 2,03 2, 1 1  1,5 1 1,03 0,45 

1386 3,17 3,60 1,21 0,53 0,75 

Ca nnuyer vraagt zich terecht af wat men met zo een grote hoeveelheid krui­
den kan u itvoeren .  Door de grote hoevee lheden vlees en vis en andere spij­
zen d ie  i n  de betreffende keuken werden verwerkt, wordt het overdadige 
gebru i k  van de grote pa rtij specerijen d uidel ijk .  Een laatste opmerking b ij 
deze tabel betreft de periode: het gaat om een laatmiddeleeuws hu ishouden, 
waa rbij het verkrijgen va n specerijen n iet zo evident geweest za l z ij n  a l s  en­
kele eeuwen later. Toch kun nen we h ier  een vrij overvloed ige aanwezigheid 

70 van specerijen opmerken .  

29 Cannuyer haalde het uittreksel van de vernoemde boekhouding uit de onuitgege­
ven licentiaatsverhandeling van BARBIAUX, (B . ) .  Les comptes de gîte de l'hötel de Jeanne de 
Brabant et Wenceslas de Luxenbourg. Louva in-la-Neuve, 1990. 


